- E'un pane tradlzmnalmente prodotto da: panettlera cuneesi. e
prodotto con farina ds grano tenero acqua I:ewto naturale m pasta e s_ale e :




Descrizione del prodotto:




::f_longltudinaie si sp:ana Ieggefmente esi pressa con il matterello' ;i centr_o'd‘umone
|l pastone viene, poi, piegato su se stesso in senso Iongatudmale affi nché_ Ie parti
‘combacino’ peﬁeﬁamente 1 pastone Si sposta su'di un paano sp '

: crUscheIEa o granito. (semoia di frumento. tenem)' :

’I_I_tutto si lascia lievitare per 34-40 minuti affinché raddoppi lo spessore:. :I pastone
finale risultera delEa larghezza di 20-25 cm edella lunghezza di 150-170cm..

-fA questo punto Si effettua un taglio con una lamella nel senso longitudmale della _;
parte. Opposta alla riga di congsungimento dell'ultima’ psegatura Si prowede qumdt,
.con una raschla dl ferro a tagilare j tnangoh che dovra_mo essere snfornat: in piedi.

-Confezionamento ed etlchettatu ra: G

‘Trattandosi di prodotto arttgiana!e fresco, viene esposti sugli scaffall dex negozl :

zr_lgerasamente conformi alla narmatlva Meca' e al'momento della 'conse na ChlUSI

“nel tipico “sacchetto del pane”. o o

Per quanto nguafda I'etichettatura, non v;__éj_cubbi:go per le nostre plccole anende

‘ma c'é I'obbligo di esporre il cartellino con gli ingredi ' gli
ventuah allergenl ed |I prezzo al chllo

“Altri elemen_tl ssgmf‘ catlw s o _ | o
Prodotti freschi amgtanall con grande valenza stonca conun grande Iaverc
: 'e mate’ e prlme ds ottama quaht‘ l




